Pfanni und Mondamin präsentieren: „Feste feiern“ – Gemeinsam genießen 
Hamburg, 23.01.2012. Über das Jahr verteilt gibt es viele Anlässe, um sich an einem festlich gedeckten Tisch zu versammeln. Wenn sich Familie und Freunde zu Ostern, Pfingsten, Geburtstagen oder Jubiläen treffen, gehört ein leckeres Essen zum gemütlichen Beisammensein dazu.
Bei goldgelben „Kartoffel-Ricotta-Nocken auf Kräutersalat“ feiern auch die Geschmacksnerven mit. Rote Himbeeren bilden einen fruchtigen Kontrast zu den herzhaften Nocken und die feine Vinaigrette aus Honig und Zitrone harmoniert mit den aromatischen Wildkräutern. 
Was lässt sich besser vorbereiten als ein saftiges Kasseler? Köchin oder Koch schieben das Fleisch in den Ofen und haben dann genügend Zeit, um den Feiertag zu genießen. Das „Kasseler aus dem Bratschlauch mit Semmelknödel“ gelingt besonders saftig und mit Apfelspalten und Sauerkraut serviert, ist es ein festlicher Hauptgang.
Bei der „Estragon-Dorade vom Blech mit Kartoffel-Fenchel-Püree“ duftet es in der heimischen Küche. Die Zitronen-Estragon-Füllung aromatisiert den Meeresfisch und macht ihn richtig lecker. Das würzige Kartoffelpüree ergänzt das leichte Ofengericht, das sich fast wie von selbst zubereitet.
Zum Abschluss des festlichen Essens darf ein Dessert natürlich nicht fehlen. Der „Apfel-Milchreis-Crumble“ besteht aus drei leckeren Schichten, die sich hervorragend mit dem Löffel erkunden lassen. Unter einer knusprigen Haferflockendecke verbergen sich der süße Milchreis und ein leicht säuerliches Apfelkompott. Sie können sich sichern sein, dass ihre Festtagsrunde da einen Nachschlag fordert!
Wir hoffen, dass die Gerichte Ihren Appetit und die Lust zu feiern geweckt haben und wünschen viel Spaß beim Zubereiten. 
Weitere Informationen und Rezeptideen finden Sie unter www.pfanni.de und www.mondamin.de 
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